
La garantie d’un savoir-faire séculaire

Présentation :   Bouteille de 70 cl
    Caisse bois. 
Terroir :    Larée.
Distillation :   Chaudière de type armagnacaise et   
    distillation en une seule chauffe à un   
    degré d’acool de 60 %. 
Vieillissement :  Jusqu’à la date de mise en bouteille   
    inscrite sur la contre étiquette. 
Millésimes :   1973
    1974
    1976
Degré d’alcool :  46%. 
Notes de dégustation :
	 Belle	robe	ambrée	aux	reflets	acajous.
 Joli nez complexe et élégant de pruneaux, d’oranges   
	 confites,	révélant	par	la	suite	des	notes	d’amandes		 	
	 grillées,	de	réglisse,	délicatement	épicé,	vanillé	et		 	 	
 tendrement boisé.
 L’attaque en bouche est douce et fondue, puis 
 l’explosion aromatique est marquée par des notes de   
	 fruits	secs,	d’épices	douces,	et	de	merveilleux	arômes		 	
	 de	prunes	confites.	
	 Belle	et	longue	finale	de	noisettes	grillées,	vanillé	et	
 légèrement «rancioté».

BORDENEUVE Châteaux & Collections
8 rue d’Artagnan - 32440 Castelnau d’Auzan - France
Tél : +33 (0)5 62 29 26 49 - Fax : +33 (0)5 62 29 26 50

Email : info@maison-armagnac.com - Site : www.chateau-bordeneuve.com

Domaine de Lagardenne 1976


