
La garantie d’un savoir-faire séculaire

Présentation :   Bouteille de 70 cl
    Caisse bois. 
Terroir :    Manciet.
Cépages utilisés :  100 % Ugni Blanc
Distillation :   Chaudière de type armagnacaise et   
    distillation en une seule chauffe à un   
    degré d’acool de 60 %. 
Vieillissement :  Jusqu’à la date de mise en bouteille   
    inscrite sur la contre étiquette. 
Millésimes :   1900
    1945
    1949
    1967
    1990
Degré d’alcool :  44%. 
Notes de dégustation :
	 Belle	robe	ambrée	aux	reflets	roux.
	 Le	nez	fin	et	délicat,	regorge	d’une	incroyable	richesse		 	
 aromatique.
 Les arômes de fruits exotiques côtoient dans une    
	 merveilleuse	harmonie	les	effluves	de	fruits	confits,	de		 	
 vanille et de cannelle.
	 Harmonieux	et	élégant	en	bouche,	avec	des	arômes		 	
	 d’oranges	confites	et	de	fruits	secs,	il	révèle	toute	sa		 	
	 puissance	aromatique	dans	une	longue	finale	d’amandes		
 grillées et de bois vanillé.
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